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Ïàñòà èç öóêèíè
Цукини, белый лук, вяленые томаты, базилик

Ïàñòà ðèçîíè ñ áåëûìè ãðèáàìè è âåøåíêàìè
Паста ризони, лук шалот, белые грибы и вешенки

Êàðòîôåëüíûé äðàíèê ñ òàðòàðîì èç
òîìàòîâ ñ êîï÷åíûì ñîóñîì
Картофель, чеснок, томаты заправленные оливковым маслом и свежий 
базилик, с постным подкопченным соусом

×èëè êîí êàðíå ñ áåëûìè òîñòàìè
Перец болгарский, белый лук, фасоль, соус наполи, кинза

Êàðòîôåëü, æàðåííûé ñ âåøåíêàìè
Картофель, вешенки

Âèíåãðåò
Свекла, морковь, квашеная капуста, зеленый горошек и масло грецкого 
ореха - классическое русское блюдо

Êàðïà÷÷î èç àðòèøîêîâ
Слайсы маринованного артишока, руккола заправленная маслом 
виноградной косточки, кленовым сиропом и соком лимона, посыпается 
орехом кешью

Ñàëàò ñ æàðåíûì òîôó 
Микс салатных листьев с помидором черри, стручковой фасолью, 
жареным тофу в темпуре, болгарским перцем и обжаренными 
шампиньонами с соусом унаги, заправляется кунжутным маслом

450р 180г

850р 150г

700р 220г

Ñ À Ë À Ò Û

Ñ Ó Ï Û

Ñóï òîì ÿì ñ áðîêêîëè è øèèòàêå
Кокосовое молоко, паста том ям, лук шалот, брокколи, грибы шиитаки, 
кинза, помидор черри

Òîìàòíûé ñóï ñ áðîêêîëè
Томаты в собственном соку, чеснок, белый лук, корень имбиря, мёд. 
Подается с брокколи

710р 350г

400р 300г

750р 160г

770р 220г

400р 180г

600р 190г

Ä Å Ñ Å Ð Ò Û

ßãîäíûé òàðòàð
Клубника, голубика, груша, ананас, малина

Ãðóøà, òîìëåíàÿ â âèíå
Груша, томленая в вине с черносливом, грецким орехом и малиновым 
соусом

850р 200г

530р 180г

550р 320г


